
2

焼
き
菓
子
で
洋
菓
子
店
の

売
上
を
底
支
え
し
よ
う

白
根　

三
輪
シ
ェ
フ
に
は
、
レ
・
ザ
ン

ジ
ュ
時
代
に
、
リ
ュ
ー
ベ
ッ
カ
の
マ
ジ

パ
ン
ロ
ー
マ
ッ
セ
の
講
習
会
の
講
師
を

お
願
い
し
ま
し
た
。
マ
ド
レ
ー
ヌ
や
パ

ウ
ン
ド
ケ
ー
キ
の
生
地
に
マ
ジ
パ
ン
ロ

ー
マ
ッ
セ
を
加
え
る
と
、
焼
き
上
が
り

が
し
っ
と
り
し
て
日
持
ち
も
い
い
こ
と

を
広
め
た
く
て
。
あ
の
頃
、
何
度
も
講

習
会
を
開
い
て
い
ま
し
た
。

三
輪　

大
阪
で
の
講
習
会
の
時
、
間
違

え
て
大
量
に
焼
い
て
し
ま
っ
た
マ
ド
レ

ー
ヌ
を
並
べ
て
お
い
た
ら
、
受
講
者
が

持
ち
帰
り
、
１
個
も
残
ら
な
か
っ
た
、

な
ん
て
こ
と
も
あ
り
ま
し
た
ね
。

白
根　
「
こ
れ
は
い
け
る
！
」
と
思
っ

た
ん
で
し
ょ
う
ね
。
そ
れ
ま
で
洋
菓
子

店
の
商
品
構
成
は
冷
蔵
ケ
ー
ス
の
生
ケ

ー
キ
が
主
体
で
し
た
か
ら
、
売
れ
行

き
が
季
節
や
天
候
に
左
右
さ
れ
る
し
、

日
々
変
動
が
大
き
か
っ
た
。
そ
こ
で
私

た
ち
は
、
焼
き
菓
子
の
存
在
感
を
高
め

て
、
も
っ
と
贈
答
で
も
使
わ
れ
る
よ
う

に
な
っ
た
ら
、
店
の
売
上
の
底
支
え
に

な
る
の
で
は
な
い
か
と
考
え
た
。
マ
ジ

パ
ン
ロ
ー
マ
ッ
セ
の
活
用
に
は
、
洋
菓

子
店
に
お
け
る
焼
き
菓
子
の
位
置
付
け

や
構
成
比
率
を
上
げ
る
狙
い
も
あ
り
ま

し
た
。

三
輪　

マ
ジ
パ
ン
ロ
ー
マ
ッ
セ
は
使
い

方
を
覚
え
る
と
、
様
々
な
効
果
が
期
待

で
き
る
素
材
で
す
。
マ
ド
レ
ー
ヌ
や
パ

ウ
ン
ド
ケ
ー
キ
、
ケ
ー
キ
の
土
台
と
な

る
生
地
に
お
い
て
も
、
材
料
の
一
部
に

使
う
こ
と
で
、
気
泡
が
細
か
く
壊
れ
に

く
く
な
り
、
生
地
の
構
造
が
安
定
す
る
。

何
よ
り
焼
き
上
が
り
に
日
本
人
好
み
の

し
っ
と
り
感
が
生
ま
れ
ま
す
。
香
り
の

広
が
り
も
見
逃
せ
ま
せ
ん
。
た
と
え
ば
、

生
地
に
フ
ィ
グ
な
ど
の
フ
ル
ー
ツ
を
加

え
る
と
、
そ
の
香
り
が
生
地
全
体
に
よ

く
広
が
る
ん
で
す
。
私
の
場
合
、
お
酒

を
使
う
お
菓
子
が
多
い
の
で
す
が
、
マ

ジ
パ
ン
ロ
ー
マ
ッ
セ
を
使
っ
た
生
地
は

お
酒
を
し
っ
か
り
抱
え
込
ん
で
、
香
り

を
効
果
的
に
演
出
し
て
く
れ
ま
す
。

白
根　

一
般
的
な
マ
ジ
パ
ン
は
、
ア
ー

モ
ン
ド
と
砂
糖
の
比
率
が
１
：
１
な
の

に
対
し
て
、
マ
ジ
パ
ン
ロ
ー
マ
ッ
セ
は

２
：
１
。
ア
ー
モ
ン
ド
の
量
が
多
い
。

三
輪　

し
か
も
リ
ュ
ー
ベ
ッ
カ
は
良
い

ア
ー
モ
ン
ド
を
厳
選
し
て
い
ま
す
よ
ね
。

白
根　

１
９
０
４
年
創
業
で
、
も
う
１

２
０
年
以
上
、
製
法
を
変
え
る
こ
と
な

く
無
添
加
・
無
着
色
で
作
っ
て
い
ま
す
。

現
存
す
る
マ
ジ
パ
ン
製
造
販
売
メ
ー
カ

ー
の
中
で
は
、
リ
ュ
ー
ベ
ッ
カ
が
唯
一
、

伝
統
的
製
法
で
生
産
し
て
い
る
ん
で
す

よ
。
振
り
返
っ
て
み
れ
ば
、
１
９
７
８

年
に
ル
ー
ツ
貿
易
を
創
業
し
て
、
最
初

に
扱
い
始
め
た
商
材
が
リ
ュ
ー
ベ
ッ
カ

の
マ
ジ
パ
ン
ロ
ー
マ
ッ
セ
で
し
た
。
高

品
質
な
素
材
の
メ
ー
カ
ー
が
最
初
の
仕

入
れ
先
だ
っ
た
こ
と
は
ラ
ッ
キ
ー
だ
っ

た
と
思
い
ま
す
。

素
材
か
ら
発
想
す
る
菓
子
作
り

三
輪　

ル
ー
ツ
さ
ん
が
扱
う
商
材
は
、

創
業
か
ら
し
ば
ら
く
の
間
、
機
械
や
道

具
類
が
多
か
っ
た
で
す
ね
。
そ
ん
な
中

で
マ
ジ
パ
ン
ロ
ー
マ
ッ
セ
は
数
少
な
い

製
菓
素
材
だ
っ
た
。

白
根　

そ
う
で
す
ね
。
機
械
は
１
台
あ

た
り
の
金
額
は
大
き
い
け
れ
ど
、
一
度

購
入
す
る
と
買
い
替
え
ま
で
の
ス
パ
ン

が
長
い
。
そ
こ
で
、
パ
テ
ィ
ス
リ
ー
と

の
関
係
性
を
継
続
的
に
保
つ
た
め
、
次

第
に
素
材
に
力
を
入
れ
る
よ
う
に
な
り

ま
し
た
。
シ
ェ
フ
た
ち
か
ら
「
こ
ん
な

素
材
が
欲
し
い
」「
こ
う
い
っ
た
素
材

は
な
い
か
」
と
リ
ク
エ
ス
ト
が
寄
せ
ら

れ
た
こ
と
も
大
き
か
っ
た
で
す
ね
。

三
輪　

菓
子
作
り
は
素
材
か
ら
始
ま
る

と
思
う
ん
で
す
よ
。
素
材
と
の
出
会
い

に
よ
っ
て
、
ど
ん
な
お
菓
子
に
仕
立
て

よ
う
か
と
突
き
動
か
さ
れ
る
。
ル
ー
ツ

さ
ん
の
よ
う
な
イ
ン
ポ
ー
タ
ー
か
ら
の

働
き
か
け
は
大
事
で
す
。
鎌
倉
に
は
個

性
的
な
お
客
様
が
多
く
て
、
お
客
様
が

海
外
旅
行
先
で
出
会
っ
た
め
ず
ら
し
い

お
酒
を
届
け
て
く
だ
さ
る
こ
と
も
あ
り

ま
す
。

白
根　

三
輪
シ
ェ
フ
な
ら
使
い
こ
な
せ

る
、
き
っ
と
お
い
し
い
お
菓
子
に
仕
立

て
て
く
れ
る
と
思
う
の
で
し
ょ
う
。

三
輪　

最
近
の
若
い
パ
テ
ィ
シ
エ
の
菓

子
作
り
を
見
て
い
る
と
、
見
栄
え
優
先

に
な
っ
て
き
て
い
る
よ
う
に
感
じ
ら
れ

て
、
残
念
で
す
し
、
心
配
で
す
。

白
根　

フ
レ
ッ
シ
ュ
ケ
ー
キ
、
ボ
ン
ボ

ン
・
シ
ョ
コ
ラ
、
焼
き
菓
子
、
ヴ
ィ
エ

ノ
ワ
ズ
リ
ー
と
、
今
も
幅
広
く
お
作
り

に
な
ら
れ
て
い
て
、
す
ば
ら
し
い
。

三
輪　

フ
ラ
ン
ス
菓
子
と
も
ド
イ
ツ
菓

子
と
も
名
乗
ら
ず
、”三
輪
の
菓
子
“

と
し
て
作
っ
て
い
ま
す
。
レ
・
ザ
ン
ジ

ュ
時
代
に
は
定
番
を
置
か
ず
、
毎
日
の

よ
う
に
ラ
イ
ン
ナ
ッ
プ
を
変
え
て
い
た

の
で
、「
昨
日
買
っ
た
あ
の
お
菓
子
が

食
べ
た
い
の
に
、
ど
う
し
て
今
日
は
作

ら
な
い
の
か
？
」
と
ク
レ
ー
ム
が
寄
せ

ら
れ
た
こ
と
も
あ
り
ま
し
た
（
笑
）。

試
作
に
取
り
掛
か
る
ま
で
に
配
合
を
７
、

８
回
は
練
り
直
し
て
、
さ
ら
に
作
り
な

が
ら
配
合
の
調
整
を
重
ね
て
い
く
中
で

出
来
上
が
る
。
そ
れ
が
楽
し
い
ん
で
す
。

白
根　

だ
か
ら
、
オ
リ
ジ
ナ
リ
テ
ィ
の

高
い
お
菓
子
が
で
き
る
ん
で
す
ね
。

ルーツ貿易株式会社
千葉県市川市新田4-13-8
Tel  047-379-1505
e-mail  info@e-roots.co.jp

１） ��スペシャリテのタルト・ポワール。予冷で３週間寝かせたラ・フランスをコンポート
にせずに生のまま、小麦粉を使わないアーモンドクリームと共にタルト生地にのせ
て焼き上げる。ラ・フランスは約40年前より山形県上山市の同じ農家から仕入れ
ている。

2） ��「海外で出会ったから」と長年の顧客が届けてくれためずらしいお酒。
3） ��焼き菓子が洋菓子店の売上を底支えする商品構成は、今では当たり前になった。
4） ��ボンボン・ショコラやオランジェットが10種以上も並ぶ。
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インポーターの視点からふりかえる洋菓子50年

ルーツ貿易 創業  　  周年企画50

第2回［後編］――1980年代

こだわりのこだわりの素材素材がが菓子菓子のの進化進化をを促促すす
日本の洋菓子が本格化していく背景には、
アーモンドやマジパンなど、本場・欧州で多用されている素材を
使いこなす技術の広がりがありました。
三輪壽人男シェフは、技術の浸透に貢献した一人。
素材を探求し、素材から発想するアプローチが、
日本のパティスリーを大きく前進させてきました。
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